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Menu der Woche

Ment 1 MenuU 2 Ment 3
Vollkost Angepasste Vollkost Vegetarische Kost
Karotten-Currycremesuppe 2 3 1251 52 58, €0 Karotten-Currycremesuppe 2 3 12 51,52 58,60 Karotten-Currycremesuppe 2 3 12 5152 58,60
,currywurst-BFW* Grune Bandnudeln °* Vegetarische Frihlingsrolle 5% ©°
% In pikanter CurrysoRRe 2 3 12 16.26.57 mit Tomatenragout * mit stiB-saurer SoRe, % 8 12 13 51,57, 60,61, 62
£ | mit Steakhouse Pommes u. Rostzwiebeln und einem gegrillten Garnelenspief? >3 Asiagemise * °1 575062 ynd Vollkornreis
(@) 52, 58, 60
= Heidelbeerjoghurt mit Kokosflocken % °# Heidelbeerjoghurt mit Kokosflocken 2 °#
Heidelbeerjoghurt mit Kokosflocken 2 °8
1.322 kcal 1.039 kcal 1.137 kcal
Kraftbriihe mit Fleischkl6Bchen 2 20 5% 54,60 Kraftbriihe mit FleischkloRchen 2 20 51, 54,60 Gemdusebriihe mit KI6Rchen 2 5% 52, 54,58, 60
o | Geschmortes Schweinehalssteak Matjesfilet nach ,Hausfrauen Art* Geflllte Paprika *-°% °8
S | mit Bohnengemuse * # ©° mit einem Apfel-Sauerrahm-Dip an einer Tomatensof3e * °°
g und Schwenkkartoffeln 1,2,3,4,12,51, 52, 54, 55, 57, 58, 61 und Basilikum-Gnocchis
o und Salzkartoffeln
0O | Quitten-Mascarpone-Creme 52 57 58 Quitten-Mascarpone - Creme °2 °7: 58
Quitten-Mascarpone - Creme 52 5758
1.104 kcal 1.134 kcal 877 kcal
Barlauchcremesuppe * 1251 52,55, 57, 58,60 Barlauchcremesuppe % 12 51,52, 55,57, 58, 60 Barlauchcremesuppe * 1251 52,55, 57, 58,60
% Gefullte Kalbsbrust % 3 51 54,60, 64 ,Paella“ Reispfanne % *° Vollkornspaghetti >
O | mit Brokkoli 52 °8 60 mit Fisch, Huhnerfleisch, Gemuse mit Gemusebolognese * ®°
E und Bandnudeln > % 53,95.60.65ynd CurrysofRe 1 % 12:51.52,55.57.58.€0 | ynd Parmesan 1% 54 %8
i
= . . .
Eisbecher 1 5258 Eisbecher 1?52 58 Eisbecher 1?5258
1.131 kcal 978 kcal 985 kcal
Geflugelcremesuppe mit gerosteten Geflligelcremesuppe mit gersteten Cremesuppe mit gerdsteten Mandeln * 12 5%
Mandeln 3,12, 51, 52, 55, 57, 58, 59, 60 Mandeln 3,12, 51, 52, 55, 57, 58, 59, 60 52, 55, 57, 58, 59, 60
o
I
o | Hahnchenschnitzel ,Peppadew” % 12515258 | Grobe Bratwurst 2 Gebackene Ofenkartoffeln
o | gefillt mit Frischkése u. Kirschpaprika mit WeilRkraut-Karottengemuise ®° mit wiirzigem Pfannengemuse ®°
g mit Gemusespaghetti, °* °° TomatensoRe * °° | und Petersilienkartoffeln und Joghurt-Kresse-Dip % °1 5255 57. 58,
o
a Waldfruchtjoghurt mit Weizenkleie °* 52 58 Waldfruchtjoghurt mit Weizenkleie % > 58 Waldfruchtjoghurt mit Weizenkleie % > 58
jog Jog Jog
1.354 kcal 891 kcal 866 kcal
Schwarzwurzelrahmsuppe 12 51 52:55.57.58.€0 | Schwarzwurzelrahmsuppe 2 °1:52:55.57.98.60 | Schwarzwurzelrahmsuppe 12 51525557, 58, 60
Wildlachsfilet 5% %° ,Pizzaschnitte Salami* ,Germknddel“ mit Kirschfiillung * >t
O | quf Lauchgemiise in SahnesoRe Mit Salami, Paprika, Champignons, und VanillesoRRe 52 °8
CU 12,51, 52, 55, 57, 58, 60 1,2,51,52,58
% 191, 52,55, 57, 58, Tomatensof3e und Mozzarella % > >
& und Salzkartoffeln Apfel-Zimtcreme 2 12.52. 58,
Apfel-Zimtcreme % 1252, 58,
Apfel-Zimtcreme 2 12 52 58,
860 kcal 834 kcal 910 kcal
Gemisebrihe mit Riebele * 5% 54 60 Gemisebrihe mit Riebele * 5% 54 60
% Munchner WeiBwurst 1° %9 mit stiRem Senf ®* ,Knddel-Gemisepfanne* 12 5% 52 54,58, 60
' Kartoffel-Gurken-Salat * 2 3 12 13,51, 61,63 mit PilzrahmsoRe 2 51 52, 55,57, 58, 60
c und ofenfrischer Brezel
(CI)U Frisches Obst
Frisches Obst
953 kcal 849 kcal
Blumenkohlcremesuppe % 5 5258 €0 Blumenkohlcremesuppe % 5 5258 €0
(@)) ; 5 1,2,12,51, 52,58 . “
IS G(_egrlllt_e Ha_Lhnche__nobSr(la?ule _ _Gemiisestrudel 5% 52,54, 58, 60
— | mitdreierlei Gemuse ** °” Rosmarinkartoffel mit fruchtigem Coleslawsalat 2 12 13.52 58,63
c
Q | Nuss-Nougat-Pudding 52 57 58. 59
n g g Nuss-Nougat-Pudding 52 57 . 5
1.073 kcal 790 kcal

Dartiber hinaus bieten wir Innen taglich ein grof3es Salatbuffet mit wechselnden Salatvariationen!

Anderungen vorbehalten. Angebot solange der Vorrat reicht.

1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Antioxidationsmittel; 3 mit Geschmacksverstéarker; 4 mit StiRungsmittel; 5 mit StiBungsmitteln; 6 mit einer Zuckerart und StiBungsmittel; 7 mit einer Zuckerart und Suungsmitteln; 8 mit Zuckerarten und
SiiRungsmittel; 9 mit Zuckerarten und SiiRungsmitteln; 10 enthélt eine Phenylalaninquelle; 11 kann bei UbermaRigen Verzehr abfiihrend wirken; 12 mit Farbstoff; 13 geschwefelt; 14 gewachst; 15 geschwérzt; 16 mit Phosphat; 17 mit
Milchpulver; 18 mit Molkepulver; 19 mit Milcheiweif3; 20 mit Eiklar; 21 unter Verwendung von Milch; 22 unter Verwendung von Sahne; 25 chininhaltig; 26 koffeinhaltig; 27 Kunststoffiiberzug nicht zum Verzehr geeignet; 50 genetisch
verandert; 51 Glutenhaltiges Getreide; 511 Weizen; 512 Dinkel; 513 Kamut; 514 Roggen; 515 Gerste; 516 Hafer; 517 Hybridstamme; 52 Laktose; 53 Krebstiere; 54 Eier; 55 Fisch; 56 Erdnisse; 57 Soja; 58 Milch; 59 Schalenfriichte;
591 Mandeln; 592 Haselnusse; 593 Walnusse; 594 Cashewnisse; 595 Pecannisse; 596 Paraniisse; 597 Pistazien; 598 Macadamia oder Queenslandnisse; 60 Sellerie; 61 Senf; 62 Sesamsamen; 63 Schwefeldioxid und Sulfide;

64 Lupine; 65 Weichtiere; 81 ohne Kuihlung haltbar (thermisiert); 95 frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen;



Abendessen

FIe|SChsaIat 1,2,3,5,12, 14, 20, 21, 36
Montag Kochschinken 23
Krauterquark 8 32

Gemiusesalat 13 9 42
Dienstag Putenschinken 23 ¢
Krauterfrischkase & %2

Ochsenmaulsalat % 2 °
Mittwoch GrieRbrei mit Zimt und Zucker '8 32
Truthahnsalami; * 2 2/ Tortenbrie & 22

Bismarckhering ° 1* 2
Donnerstag | Kalbsleberwurst; % % 20 21 Essig-Gemise > ° %2
Griechischer Bauernsalat * 3 & © 18, 32,42

Geflugelleberwurst 3 2021
Freitag Salamiaufschnitt 2 2 21
Tomatensalat * 2 % 42

Krabbensalat 2,12,13, 14, 15, 17, 31, 36
Samstag Bavaria Blue & *2
Landjager +% 34

Obazda * * % %> mit Laugenbrezel ** ' und Krautsalat ** *
Sonntag Knoblauchsalami * 23 4 20. 21
Essiggurken 23

An allen Tagen gibt es dartiber hinaus eine Wurst- und Kaseauswahl, Rohkost, Butter und Margarine sowie verschiedene Brotsorten zum Abendessen.

1 mit Farbstoff; 2 mit Konservierungsstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 mit Geschmacksverstérker; 5 mit Siflungsmitteln; 6 mit Phosphat; 7 gewachst; 8 geschwarzt; 9 geschwefelt; 10 Schwein oder tierisches Fett; 11 fein zerkleinertes Fleisch;
12 Gluten; 13 Krebstiere; 14 Ei; 15 Fisch; 16 Erdnisse; 17 Soja; 18 Milch, einschlieBlich Laktose; 19 Schalenfriichte; 20 Sellerie; 21 Senf; 22 Sesam; 23 eine Zuckerart und StBungsmittel; 24 kann bei Uberméfigem Verzehr abfiihrend wirken;
25 unter Schutzatmosphére verpackt; 26 Milcheiwei3; 27 koffeinhaltig; 28 Gefliigelfleischanteil; 29 Chininhaltig; 30 Genetisch verandert; 31 Glutenhaltige Getreide; 32 Laktose; 33 Milchpulver; 34 Molkepulver; 35 Milcheiweil3; 36 Eiklar;

37 unter Verwendung von Milch; 38 unter Verwendung von Sahne; 39 mit Pflanzeneiweis; 40 mit Starke; 41 Kunststoffiiberzug nicht zum Verzehr geeignet



