
Menü der Woche 

Änderungen vorbehalten. Angebot solange der Vorrat reicht. 

1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Antioxidationsmittel; 3 mit Geschmacksverstärker; 4 mit Süßungsmittel; 5 mit Süßungsmitteln; 6 mit einer Zuckerart und Süßungsmittel; 7 mit einer Zuckerart und Süßungsmitteln; 8 mit Zuckerarten und 
Süßungsmittel; 9 mit Zuckerarten und Süßungsmitteln; 10 enthält eine Phenylalaninquelle; 11 kann bei Übermäßigen Verzehr abführend wirken; 12 mit Farbstoff; 13 geschwefelt; 14 gewachst; 15 geschwärzt; 16 mit Phosphat; 17 mit 
Milchpulver; 18 mit Molkepulver; 19 mit Milcheiweiß; 20 mit Eiklar; 21 unter Verwendung von Milch; 22 unter Verwendung von Sahne; 25 chininhaltig; 26 koffeinhaltig; 27 Kunststoffüberzug nicht zum Verzehr geeignet; 50 genetisch 
verändert; 51 Glutenhaltiges Getreide; 511 Weizen; 512 Dinkel; 513 Kamut; 514 Roggen; 515 Gerste; 516 Hafer; 517 Hybridstämme; 52 Laktose; 53 Krebstiere; 54 Eier; 55 Fisch; 56 Erdnüsse; 57 Soja; 58 Milch; 59 Schalenfrüchte; 
591 Mandeln; 592 Haselnüsse; 593 Walnüsse; 594 Cashewnüsse; 595 Pecannüsse; 596 Paranüsse; 597 Pistazien; 598 Macadamia oder Queenslandnüsse; 60 Sellerie; 61 Senf; 62 Sesamsamen; 63 Schwefeldioxid und Sulfide;  
64 Lupine; 65 Weichtiere; 81 ohne Kühlung haltbar (thermisiert); 95 frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen; 

 Menü 1 
Vollkost 

Menü 2 
Angepasste Vollkost 

Menü 3 
Vegetarische Kost 
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Karotten-Currycremesuppe 2, 3, 12, 51, 52, 58, 60 

*** 
„Currywurst-BFW“ 
In pikanter Currysoße 2, 3, 12, 16, 26, 57 

mit Steakhouse Pommes u. Röstzwiebeln 

*** 
Heidelbeerjoghurt mit Kokosflocken 52, 58 

Karotten-Currycremesuppe 2, 3, 12, 51, 52, 58, 60 

*** 
Grüne Bandnudeln 51 

mit Tomatenragout 1, 60 

und einem gegrillten Garnelenspieß 53 

*** 
Heidelbeerjoghurt mit Kokosflocken 52, 58 

Karotten-Currycremesuppe 2, 3, 12, 51, 52, 58, 60 

*** 
Vegetarische Frühlingsrolle 51, 60 

mit süß-saurer Soße, 1, 2, 8, 12, 13, 51, 57, 60, 61, 62 

Asiagemüse 1, 51, 57, 60, 62 und  Vollkornreis     
52, 58, 60 

*** 
Heidelbeerjoghurt mit Kokosflocken 52, 58 

1.322 kcal 1.039 kcal 1.137 kcal 
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Kraftbrühe mit Fleischklößchen 3, 20, 51, 54, 60 

*** 
Geschmortes Schweinehalssteak 

mit Bohnengemüse 1, 2, 60 

und Schwenkkartoffeln 

*** 
Quitten-Mascarpone-Creme 52, 57, 58 

Kraftbrühe mit Fleischklößchen 3, 20, 51, 54, 60 

*** 
Matjesfilet nach „Hausfrauen Art“ 
mit einem Apfel-Sauerrahm-Dip  
1, 2, 3, 4, 12, 51, 52, 54, 55, 57, 58, 61 
und Salzkartoffeln 

*** 
Quitten-Mascarpone - Creme 52, 57, 58 

Gemüsebrühe mit Klößchen 3, 51, 52, 54, 58, 60 

*** 
Gefüllte Paprika 1, 52, 58 

an einer Tomatensoße 1, 60 

und Basilikum-Gnocchis  

*** 
Quitten-Mascarpone - Creme 52, 57, 58 

1.104 kcal 1.134 kcal 877 kcal 
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Bärlauchcremesuppe 3, 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60 

*** 
Gefüllte Kalbsbrust 2, 3, 51, 54, 60, 64 

mit Brokkoli 52, 58, 60  
und Bandnudeln 51, 54 

*** 
Eisbecher 12, 52, 58 

Bärlauchcremesuppe 3, 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60 

*** 
„Paella“ Reispfanne 12, 55  
mit Fisch, Hühnerfleisch, Gemüse 
53, 55, 60, 65 und Currysoße 1, 2, 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60 

*** 
Eisbecher 12, 52, 58 

Bärlauchcremesuppe 3, 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60 

*** 
Vollkornspaghetti 51 

mit Gemüsebolognese 1, 60 

und Parmesan 1, 52, 54, 58 

*** 
Eisbecher 12, 52, 58 

1.131 kcal 978 kcal 985 kcal 
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Geflügelcremesuppe mit gerösteten 
Mandeln 3, 12, 51, 52, 55, 57, 58, 59, 60 

*** 
Hähnchenschnitzel „Peppadew“ 2, 12, 51, 52, 58 

gefüllt mit Frischkäse u. Kirschpaprika 

mit Gemüsespaghetti, 51, 60 Tomatensoße 1, 60    

*** 
Waldfruchtjoghurt mit Weizenkleie 51, 52, 58 

Geflügelcremesuppe mit gerösteten 
Mandeln 3, 12, 51, 52, 55, 57, 58, 59, 60 

*** 
Grobe Bratwurst 2 

mit Weißkraut-Karottengemüse 60 

und Petersilienkartoffeln  

*** 
Waldfruchtjoghurt mit Weizenkleie 51, 52, 58 

Cremesuppe mit gerösteten Mandeln 3, 12, 51, 

52, 55, 57, 58, 59, 60 

*** 
Gebackene Ofenkartoffeln 
mit würzigem Pfannengemüse 60 

und Joghurt-Kresse-Dip 12, 51, 52, 55, 57, 58, 

*** 
Waldfruchtjoghurt mit Weizenkleie 51, 52, 58 

1.354 kcal 891 kcal 866 kcal 
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Schwarzwurzelrahmsuppe 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60 

*** 
Wildlachsfilet 51, 55 

auf Lauchgemüse in Sahnesoße  
12, 51, 52, 55, 57, 58, 60 

und Salzkartoffeln 

*** 
Apfel-Zimtcreme 2, 12, 52, 58, 

Schwarzwurzelrahmsuppe 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60 

*** 
„Pizzaschnitte Salami“ 
Mit Salami, Paprika, Champignons, 
Tomatensoße und Mozzarella 1, 2, 51, 52, 58 

*** 
Apfel-Zimtcreme 2, 12, 52, 58, 

Schwarzwurzelrahmsuppe 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60 

*** 
„Germknödel“ mit Kirschfüllung 1, 51 
und Vanillesoße 52, 58 

*** 
Apfel-Zimtcreme 2, 12, 52, 58, 

860 kcal 834 kcal 910 kcal 
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Gemüsebrühe mit Riebele 3, 51, 54, 60 

*** 
Münchner Weißwurst 16, 60 mit süßem Senf 61 
Kartoffel-Gurken-Salat 1, 2, 3, 12, 13, 51, 61, 63 

und ofenfrischer Brezel 

*** 

Frisches Obst 

 Gemüsebrühe mit Riebele 3, 51, 54, 60 

*** 
„Knödel-Gemüsepfanne“ 12, 51, 52, 54, 58, 60 

mit Pilzrahmsoße 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60 

*** 
Frisches Obst 

953 kcal  849 kcal 
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Blumenkohlcremesuppe 12, 51, 52, 58, 60  
*** 
Gegrillte Hähnchenoberkeule 1, 2, 12, 51, 52, 58 

mit dreierlei Gemüse 12, 60 Rosmarinkartoffel 
*** 
Nuss-Nougat-Pudding 52, 57, 58, 59 

 Blumenkohlcremesuppe 12, 51, 52, 58, 60  

*** 
„Gemüsestrudel“ 51, 52, 54, 58, 60 

mit fruchtigem Coleslawsalat 2, 12, 13, 52, 58, 63 

*** 
Nuss-Nougat-Pudding 52, 57, 58, 59 

1.073 kcal  790 kcal 

Darüber hinaus bieten wir Ihnen täglich ein großes Salatbuffet mit wechselnden Salatvariationen! 



Abendessen 

1 mit Farbstoff; 2 mit Konservierungsstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 mit Geschmacksverstärker; 5 mit Süßungsmitteln; 6 mit Phosphat; 7 gewachst; 8 geschwärzt; 9 geschwefelt; 10 Schwein oder tierisches Fett; 11 fein zerkleinertes Fleisch; 
12 Gluten; 13 Krebstiere; 14 Ei; 15 Fisch; 16 Erdnüsse; 17 Soja; 18 Milch, einschließlich Laktose; 19 Schalenfrüchte; 20 Sellerie; 21 Senf; 22 Sesam; 23 eine Zuckerart und Süßungsmittel; 24 kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken; 
25 unter Schutzatmosphäre verpackt; 26 Milcheiweiß; 27 koffeinhaltig; 28 Geflügelfleischanteil; 29 Chininhaltig; 30 Genetisch verändert; 31 Glutenhaltige Getreide; 32 Laktose; 33 Milchpulver; 34 Molkepulver; 35 Milcheiweiß; 36 Eiklar; 
37 unter Verwendung von Milch; 38 unter Verwendung von Sahne; 39 mit Pflanzeneiweis; 40 mit Stärke; 41 Kunststoffüberzug nicht zum Verzehr geeignet 

Montag 
Fleischsalat 1, 2, 3, 5, 12, 14, 20, 21, 36 
Kochschinken 2, 3 
Kräuterquark 18, 32 

Dienstag 
Gemüsesalat 1, 3, 9, 42 
Putenschinken 2, 3, 6 

Kräuterfrischkäse 18, 32 

Mittwoch 
Ochsenmaulsalat 2, 3, 5 
Grießbrei mit Zimt und Zucker 18, 32 

Truthahnsalami; 1, 2, 3 / Tortenbrie 18, 32 

Donnerstag 
Bismarckhering 5, 15, 21 
Kalbsleberwurst; 2, 3, 20, 21 Essig-Gemüse 5, 9, 42 
Griechischer Bauernsalat 1, 3, 8, 9, 18, 32, 42 

Freitag 
Geflügelleberwurst 2, 3, 20, 21 

Salamiaufschnitt 2, 3, 21 
Tomatensalat 1, 3, 9, 42 

Samstag 
Krabbensalat 2, 12, 13, 14, 15, 17, 31, 36 
Bavaria Blue 18, 32 

Landjäger 1, 2, 3, 4 

Sonntag 
Obazda 1, 3, 9, 42 mit Laugenbrezel 12, 31 und Krautsalat 18, 32 
Knoblauchsalami 1, 2, 3, 4, 20, 21 
Essiggurken 2, 23 

 
 
An allen Tagen gibt es darüber hinaus eine Wurst- und Käseauswahl, Rohkost, Butter und Margarine sowie verschiedene Brotsorten zum Abendessen. 


